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PIZZA

Margherita 185

Rajcatové sugo, mozzarella, bazalka

Salame Spianata piccante 225
Rajcatové sugo, mozzarella, spianata, olivy
*Tradicni italsky salam, ktery vam pfinese vzpominku na kousek Stfredomofi

Quattro formaggi 225
Rajcatové sugo, mozzarella, gorgonzola, gruviera, scamorza fume

Veggie 205

Rajcatové sugo, mozzarella, cuketa, lilek, paprika

Prosciutto crudo San Daniel DOP 24 més. 255
Rajcatové sugo, mozzarella, prosciutto crudo

*Prosciutto San Daniel — jeho sladkost, kvalita surovin a doba

zrani z néj déla Ferrari mezi prosciutty

Funghi 225

Rajcatové sugo, mozzarella, Zampiony, prosciutto cotto

Tonno 230

Rajcatové sugo, mozzarella, tundk, cervena cibule

Prosciutto cotto 215
Rajcatové sugo, mozzarella, prosciutto cotto

Quattro stagioni 235
Rajcatové sugo, mozzarella, artycoky, olivy, prosciutto crudo
Farmarsky mix 250

Rajcatové sugo, mozzarella, farmarské syry a uzeniny
*Nejbohatsi kombinace nejlepsich lokalnich farmarskych a italskych produkt(

Na vSechny nase pizzy pouzivdme vyhradné originalni a nejkvalitné;jsi
Italské suroviny jako jsou raj¢ata San Marzano, olivovy olej extra virgin,
cerstvou mozzarellu a mouku Polselli.




PREDKRMY

Rajcatova toskanska polévka Pappa
S domdci grissinou a medem

Foie Gras varené v soli s Diplomaticem
S krustou z liskovych ofech( a cibulovo rakytnikovym chutney

Prkno farmarskych lokalnich syr(i a uzenin
Farma Rudnik - Trutnov

Minestrone
S orfechovo-bylinkovym pestem

Variace z ¢ervené repy
S farmatrskyi gervé z koziho syru

PASTA FRESCA

Aglio e Olio

Orestovany Cesnek s peperoncino a syrem Pecorino Romano

Funghi

S htibky, smetanou a Parmigiano Reggiano

Carbonara
Se slaninou Guanciale a cerstvym Zloutkem

Veggie Fregola

S grilovanou zeleninou, rajéaty San Marzano a liskovymi ofechy

SALATY

S ancovickovym dresingem a kurecim masem

Green Velvet

Bylinkovy dortik s grilovanou zeleninou, riizovou soli a bylinkovym olejem
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NAS TOP VYBER

Pomalu zauzeny hovézi pupek
175
Na divokém kofreni s dyiovym pyré a restovanymi Zampiony
Farmdarska specialita spojend se sladkosti a chuti dyné, vini horskych bylinek a
koure idedlné pdrované se sklenickou Cabernet Sauvignon Vifia Montes

Tagliatelle alla Bolognese ,1979° 235
Masové ragu s kofenovou zeleninou, raj¢aty a ¢ervenym vinem

Tradi¢ni rodinny recept z Emilia Romagna, ktery Alessandro varil poprvé uzv 7
letech a vyborné se hodi k vinu Chianti Querceto

Burrata

235
Se saldtkem s barevnymi rajcaty a bazalkou
Rucné délané burraty jsou jako truhla s pokladem, vypadaji jako obycejné
mozzarelly, ale vnitrek je pInény krémovym bohatstvim. Nejlépe chut vynikne s
Pinot Grigio Alois Lageder

Pecena klobaska Salsiccia e Cannellini 245
S jablky, ¢ervenou cibuli, medem a fazolky

Tato veprova specialita je nejvice oblibend v okoli Florencie a perfektné se
doplriuje s vinem Rizlink Rynsky od vinarstvi Somberk anebo Chianti Querceto,
pokud mdta chut na Cervené

HLAVNI CHODY

Veprovy steak Duroc 290
s bylinkovou krustou a pecenymi grenaille brambory
s cibuli a Skvdkami Guancile

Steak z hovéziho rosténce z plemene Angus 375
s restovanymi houbami s citronem (farma Anguso Trutnov)

Pomalu tazena vyzrala hovézi klizka Angus 265
v Cerveném viné s vanilkovou polentou

LanyZové risotto 275
s prazenymi pistaciemi a gervé z koziho syra (farma Rudnik)



DEZERTY

Tiramisu 115
S kdvovym mascarpone a liskovymi ofechy v karamelu

Créme Bruleé se slanym karamelem 135
s rozmarynem, Svestkovymi crumble a zmrzlinou

Cokoladovy dort 145

s farmarskym tvarohem, ganache a malinami

DETSKA JIDLA

Linguine s kufecim masem 145
A raj¢atovou omackou s bazalkou

Arancini Bolognese 165
Ryzova kroketa s masovym ragu a raj¢atovym sugem
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